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Capacidade: 12 L de mistura pronta
Potência: Motor de1/2 Cv bivolt
Velocidade: 1ª- 67 RPM
                    3ª- 210 RPM
Peso Liquido: 45 Kg
Peso Bruto: 60 Kg 
Dimensões: Altura - 700mm
                    Largura - 360mm
                    Comprimento -  550mm

Capacidad: 12 L de mescla lista
Potencia: Motor de ½ Cv bivolt 
Velocidad: 1ª- 
                  3ª- 
Peso Neto:  
Peso Bruto: 
Dimensiones: Alto - 700mm
                       Ancho - 360mm
                       Largo - 550mm

67 RPM
210 RPM

45 Kg
60 Kg 

Capacity: 12 liters of ready mixture
Power: Motor de ½ Cv  bivolt 
Speed: 1ª- 
             3ª- 
Net Weight: 
Gross Weight: 
Dimensions: Height - 700mm
                    Width - 360mm
                    Length -  550mm

67 RPM
210 RPM
45 Kgz

60 Kg 

Batedeira Planetária

Panetary Mixer
Batidora Planetaria

   Para a preparação de glacês, 
cremes, mashmallow, claras em neve, 
panquecas e similares.

- Batedores em aluminio , especiais 
para cada função (globo, raquete, e 
espiral)
- Velocidade em três estágios
- Troca de velocidade por meio de uma 
alavanca externa  
- Corpo em chapa de aço SAE 1020 
com pintura epóxi
- Cuba em aço inoxidável
- Rolamentos blindados 
- Sistema de transmissão por caixa de 
redução com engrenagens

   Troca de velocidade por meio de uma 
caixa de redução  com  engrenagens 
permitindo assim um baixo nível de ruído 
e  um  alto  rendimento,  sistema  de 
segurança  no acesso  a cuba  e suporte 
da cuba móvel 

Caracteristicas

Vantagens

   Ideal pra la preparación de glasés, 
cremas, mashmallowa, claras en nieve, 
panqueques y afines.

- Batidores de aluminio especiales para 
cada función (globo, raqueta y aspas)
- Tres velocidad
- Intercambio de la velocidad por medio 
de una manija externa
- Cuerpo en chapa de acero SAE 1020 
con pintura en epoxi
- Tazón en acero inoxidable
- Rodamientos blindados
- Sistema de transmisión por una caja 
de reducción con engrenajas

   Intercambio de la velocidad por medio 
del una caja de reducción con 
engranajes que permite así un nivel 
bajo del ruido y alta renta, el sistema de 
seguridad en el acceso del tazón y un 
soporte del tazón móvil 

Caracteristicas

Ventajas

   Ideal to prepare frosting, 
icings,creams, mashmallows, eggs 
whites, cakes, pancakes, and alike.

- Aluminum beaters special for each 
function (globr, racket and spiral)
- Three speed stages
- Exchange of speed by means of a 
external handspike
- Body in SAE 1020 steel plate white 
epoxy finishing
- Srtailess steel bowl
- Shielded ball bearing
- System of transmission for box of 
reduction with gears

  Exchange of speed by means of a 
box of reduction with gears  allowing a 
low level of noise and high income, 
system of security in the access bowl 
and support of mobile bowl

Features

Advantages


